
De segon • De segunDo • Main Dishes  
BoTIFARRA De PAgÈs AMB MongeTes seQUes
Butifarra de payés con judías secas · Catalan Pork sausage with dried beans
esCALoPA De VeDeLLA A LA nAPoLITAnA
escalope de ternera a la napolitana · Beef escalope napolitana
WoK D’ARRÒs VegeTAL
Wok de arroz vegetal · Vegetable rice wok 
PeIX DeL MeRCAT
Pescado del mercado · Fresh fish
DeLÍCIes De PoLLAsTRe AMB sALsA De CÍTRICs
Delicias de pollo con salsa de cítricos · Chicken with citrics sauce 

PosTRes • Postre • Dessert  
LÀMInes De FRUITA FResCA
Láminas de frutas frescas · Fresh fruit 
geLAT VARIAT  helado variado · assorted ice cream
PAsTÍs DeL DIA  Pastel del día · Cake
FLAM CAsoLÀ  Flan casero · homemade flan
TRUFes De XoCoLATA AMB nATA
trufas de chocolate con nata
Chocolate truffles with cream

MENU MIgDIA
MeDioDía • LunCh tiMe

PA, VI, AIgUA  
Pan, vino, agua - Bread, wine, water 

De PRIMeR • De PriMero • starters  
ALBeRgÍnIes A LA PARMesAnA
Berenjenas a la parmesana · eggplant Parmigiana
esPÀRReCs VeRDs AMB PeRnIL IBÈRIC I sALsA RoMesCo
espárragos verdes con jamón ibérico y romesco
green asparagus with iberian ham and romesco sauce
RIgATonI A LA PUTTAnesCA
rigatoni a la puttanesca · rigatoni puttanesca
BRÒCoLI I CoLIFLoR gRATInADA
Brócoli y coliflor gratinada · Broccoli and cauliflower au gratin
enDÍVIes AL RoQUeFoRT I VInAgReTA De FRUITA seCA 
endivias al roquefort y vinagreta de frutos secos
endives with roquefort and dried fruit vinaigrette

19,00€
IVA inclòs

 iVa incluido/ Vat included


